
 

 

 

 

 

 

 

OFERTA  MENU 

Przystawki ( serwowane w stole) 

Klasyczny tatar wołowy z piklami  

Carpaccio wołowe z rukolą, oliwą truflową i parmezanem 

Wytrawne tartaletki z ziołowym serkiem, wędzonym łososiem i kaparami 

Wytrawne tartaletki z kozim twarogiem i malinami 

Wytrawne tartaletki z pate i żurawiną 

Deska selekcjonowanych wędlin świata  

Deska serów 

Szaszłyki z marynowanym korzennym śledziem i pieczonymi mini ziemniakami 

Melon owinięty szynką dojrzewającą z redukcją balsamiczną i rucola 

Mini placki ziemniaczane z aromatycznym twarogiem i łososiem wędzonym 

Orientalne krewetki w azjatyckiej panierce panko z sosem słodko kwaśnym 

Galaretka wieprzowa a’la nóżki pełna warzyw 

 

Sałatki 

Sałata z opiekanym miodowym kozim serem, truskawkami oraz sosem Vinegrette 

Sałatka młodych liści szpinaku z marynowanymi warzywami i mixem prażonych pestek 

Klasyczna sałata Cezar z piersią kurczaka, parmezanem i grzankami 

Mieszanka sałat z wędzonym łososiem, kaparami oraz sosem cytrynowym 

Letnia sałatka z serem feta, marynowanymi burakami i prażonymi pestkami 

Sałata z marynowaną gruszką , serem blue i orzechami 

Sezonowa sałatka z blanszowanymi szparagami i delikatnym jajem na twardo 

Sałatka w stylu orientalnym  z krewetkami i mango  

Sałatka ziemniaczana z chipsami z boczku z dressingiem szczypiorkowym 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Zupy 

Klasyczny staropolski rosół 

Klasyczny chłodnik Litewski z jajem na twardo  

Krem z wędzonego ziemniaka z chipsami z boczku i oliwą  

Krem z kukurydzy z mlekiem kokosowym 

Krem z białych warzyw z oliwą smakową i chipsami  

Krem z młodego buraka z malinami i kwaśną śmietaną 

Krem chrzanowo ziemniaczany z pesto 

Krem a’la żurek z chipsami z kiełbasy 

Meksykański krem z papryki z nachosami 

Krem z szyjek rakowych z kawiorem 

Krem szparagowy z crème fresh 

Aksamitne cappuccino grzybowe 

Krem dyniowy z kaszą gryczaną 

Krem z pieczonych warzyw z oliwą smakową 

Krem szpinakowo - brokułowy z blanszowanym groszkiem 

Krem z groszku z oliwą smakową i crème fresh 

Krem kalafiorowy z blanszowanymi warzywami i oliwą  

Krem pieczarkowy z wędzonym twarogiem 

Krem pomidorowo -kokosowy i płatkami kokosa 

 

Dania główne 

Policzki wołowe z sosem rozmarynowo winnym z aromatycznymi kopytkami i nowalijkami 

blanszowanymi 

Polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym z kluskami śląskimi i szparagami 

Pierś z kaczki w sosie żurawinowym  z zapiekanką ziemniaczaną warzywami 

Pierś z kurczaka w sosie z suszonych pomidorów z aksamitnym puree ziemniaczanym i sałatką ze 

świeżego szpinaku 

Pieczone udo kacze w sosie z borowikami z kopytkami i warzywami 

Policzki wieprzowe w sosie chrzanowym z kaszą bulgur i warzywami  

Pieczony filet łososia w sosie holenderskim z pieczonymi ziemniakami i sałatką ze świeżych warzyw  

Dorsz pieczony w sosie cytrynowym z puree ziemniaczanym i blanszowanym groszkiem zielonym 

Klasyczny kotlet schabowy z młodą kapustą i ziemniakami  

Roladki wieprzowe w sosie grzybowym z ziemniakami pieczonymi i surówkami 

Tagliatelle z krewetkami w sosie maślano – winnym 

 

Desery 

Patera ciast ( sernik,szarlotka,babka piaskowa,makowiec) 

Mini panna cotta z musem mango 

Mini mus czekoladowy z wiśniami w żelu 

Mus mascarpone ze świeżymi owocami 

Patera sezonowych owoców  

Lody  

 

Zapraszamy do kontaktu: 

email: zaciszewspomnien@gmail.com 

tel: 600-818-180  

zaciszewspomnien.pl 
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